COOKING VERBS (Yemek yapma fiilleri)

to bake: firnda pisirmek

to boil : kaynatmak, haslamak

to roast : firinda kizartmak

to steam :bugulamak, buharda pisirmek
to grill : 1zgarada pisirmek

to fry : yagda kizartmak

to slice: dilimlemek

to peel : kabugunu soymak

to cut : kesmek

to chop : dogramak

to spread : strmek, yaymak

to dice : kip kip kesmek

to pour: dokmek

to knead : yogurmak

to stir : karistirmak

to shape :sekil vermek, sekillendirmek
toroll : yuvarlamak, silindirle diizlemek
to melt: eritmek

to rinse :durulamak, sudan gecirmek
to serve : servis etmek, sunmak
to blend :karistirmak

to season :baharat katmak, terbiyelemek
to increase the heat :isiyi artirmak

to sprinkle :serpmek

to mash :plire yapmak

to heat: Isitmak

to crack : kirmak, catlatmak

to beat: ¢irpmak

to add : eklemek

to mix : karistirmak

to pop : patlatmak

VEGETABLES AND FRUIT (Sebze-meyveler)
mushrooms :mantar

onions : kuru sogan
eggplants :patlican
carrots : havug
cabbage :lahana

green pepper :yesil biber
nuts :kabuklu yemis

pistachio :sam fistigi, antep fistigi
almond : badem

noodles . eriste, kesme
makarna

leek :pirasa

cauliflower  :karnabahar
zucchini :kabak
garlic :sarimsak

KITCHEN MATERIALS (Mutfak malzemeleri)
oven :firin, ocak

toaster :ekmek kizartma makinesi
frying pan :kizartma tavasi
microwave :mikrodalga firin

mixing bowl karistirma kabi

rolling pin :oklava, merdane

loaf pan :ekmek tavasi

saucepan :sapli tencere

jug : surahi

bowl :kase, tas, canak
pot  :comlek, kap
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DISH- MEALS (Yemekler)

snack :atistirmalik beef :sigir et
rice : piring, pilav
orzo :arpa sehriye

lasagna : lazanya chicken stock: tavuk suyu

lentil : mercimek

lamh - L7 bz ati

berry muffins: dutlu kekler

tAamatna ecanra‘-dnmataccnci

VERBS (Fiiller)
to turn on :acmak
to take out :disar ¢cikarmak, disari almak
to set :kurmak, ayarlamak (firini)
to keep: tutmak
to turn down : kismak, azaltmak
to take off :indirmek (tencereyi ocaktan)
to absorb :emmek, 6zimsemek
to cool down :sojumak

#A rancict nf ‘irarmalr _Aan Alliemale

common :ortak, yaygin

delicious- tasty lezzetli
bitter :aci
sour :eksi

salty :tuzlu

spicy :baharatl

recipe :tarife, yemek tarifi
in half :yarisina

popcorn :patlamis misir
pasta :makarna
ingredients sicindekiler, malzemeler

process:  slreg, islem
tablespoon  :yemek kasigi
ready :hazir

teaspoon :cay kasigi
lightly floured surface:hafifce unlanmig yiizey
low heat :disuk Isi

dish: yemek

national dish :milli yemek

regional variations:bolgesel cesitlilik, degisim
baking powder :kabartma tozu
gloves of garlic :sarimak disleri
crushed garlic :ezilmis sarimsak

round :yuvarlak, halka

seeded green pepper :cekirdekli yesil biber
floret cicekcik

almost tender:neredeyse yumusak,yumusamig
thickly sliced :kalinca dilimlenmig

yeast :maya

dry yeast :kuru maya

flour :un

dough : hamur

loaf :somun

yolk  :yumurta sarisi

vanilla custard :vanilyali muhallebi

greased baking sheet :yagli firin kagidi
cattle :sigir, blylkbas hayvan

Fish and chips shops:Balik ve patates kiz. lokant
backyard :arka bahce

sweet tooth :tatliya digkin olmak




equencing Words (Siralama Kelimeleri)

ﬁ COOKING

Siralama kelimeleri, bir tarif yaparken, bir olay anlatirken
kullanilabilir. Bazi siralama kelimeleri:

First, ik olarak, ilk énce,
Then, Daha sonra,

Next, Ardindan,

After that, Ondan sonra,

Finally, Son olarak, en sonunda,

Bu kelimelerin kullanimina érnek:

2 First, toast the bread. (Once ekmegi kizart.)

= Then, spread butter. (Sonra tereyagi sir.)

= Next, put some vegetable. (Sonra biraz sebze koy.)

= After that, close the toast. (Bundan sonra tostu kapat.)

= Finally, slice the toast in half and enjoy it. (Son olarak tostu
&kiye bdl ve afiyet olsun.) /

/Yemek yapimi gibi bir stirecin asamalarini anlatirken olumlu ve \
olumsuz komut ctiimleleri kullanabiliriz.
. Bir komut verirken fiili yalin halde kullaniriz.
=» Put some salt. (Biraz tuz koy.)
= Add two eggs. (iki yumurta ekle.)
=>» Fry the chicken. (Tavugu kizart.)
o Olumsuz komut verirken fiilin 6niine “don’t” ekleriz.
=>» Don’t put salt. (Tuz koyma.)
= Don’t add any eggs. (Hi¢ yumurta ekleme.)
K-) Don’t fry the chicken. (Tavugdu kizartma.) /

memek Pisirme Yontemleri ile ilgili sorulabilecek soru \
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How do you cook ....? (.... nasil pisirirsin?) [Fry, Boil, Roast, Bake, Steam, Grill]

**Yemek tarifleri ile ilgili sorulabilecek sorular

—2>How do you make .....? (.... y1 nasil yapiyorsun?)

- Can you describe how to make......... 3 (O in nasil yapildigini tarif eder misin?)
- Can you give me the recipe? (Bana tarifi verebilir misin?)

** Yemegin icerigini (ingredients) 6grenmek icin sorulabilecek sorular
-What is in it? (icinde ne var?)

- What do you put in it? (icine neler koyuyorsun?)

- What are the ingredients? (icindekiler nedir?)

- What does it consist of? (Nelerden olusuyor?)

what does it contain? (Neler iceriyor?) /

-Enjoy it.  (Tadini ¢ikar, afiyet olsun.)

-Serve immediately. (Hemen servis edin)
-Help yourself . (Buyurun, baslayin -yemek icin)
-Enjoy your meal. (Afiyet olsun)

-Bon appetite. (Afiyet olsun)

-Serve cold . (Soguk olarak servis edin)
-It's ready . (Hazir)
-What's in it ?- What is in it? (icindeki ne? icinde ne var?)

-It consists of ...  (....iceriyor)
-Step by step (adim adim)
-Give a description (tarif vermek)
What’s your favorite snack? Sevdigin atistirmalik nedir?

How do you make it? Onu nasil yaparsin?
What’s in it? Onun icinde ne var?

How do you usually cook fish? (Baligi genellikle nasil pisirirsin?)
1 usually fry it. ( Genellikle kizartirim.)

Enjoy it ! : Tadini gikar! Afiyet olsun!

Your pizza is ready! : Pizzaniz hazir

What'’s your favourite snack? : En sevdigin atistirmalik ne?
How do you make it? : Nasil yapiyorsun?

It ‘s delicious. :Lezzetli.

It ‘s healthy. :Saglikl.

How often do you eat pizza? : Ne siklikla pizza yersin?
Serve warm : llik servis edin

Letit cool. :Sogumaya birakin.
Take the nan off the heat.: Tencerevi acasin iizerinden alin.




