iNGILiZCE KELIME

a bunch of

baking tray

basil

be fond of

beef broth
bitter

blueberry

breadcrumb
butter

cake pan

chocolate chips

cilantro
cinnamon
coconut
cornstarch
cover
crack
cranberry

crushed

TURKCE KARSILIGI
bir demet
eklemek

firinda pisirmek
firin tepsisi
kabartma tozu

feslegen

diskiin olmak, cok sevmek

sigir eti
et suyu
acl, keskin
yaban mersini
haslamak
kase
ekmek kirintisi
tereyag, margarin
pasta kalibi
damla cikolata
dogramak
kisnis
tarcin
hindistan cevizi
misIr nisastasi
ortmek, kaplamak
kirmak
yaban mersini, kizilcik

ezilmis, 6gutilmus



cucumber
cuisine
culinary arts

cummin

dissolve

drain
experience

fatty

fork
freeze

freezer

garlic

ginger

grate
grater

greasy

salatalik
mutfak (Tirk mutfagi,Hint mutfagi vb.)
mutfak sanatlari
kimyon
kesmek
tath
kiip kiip dogramak
yemek
erimek, eritmek
hamur
sizmek
tecriibe
yagh
un
catal
dondurmak, donmak
dondurucu
kizartmak
kizartma tavasi
kazanmak, edinmek
sarimsak
zencefil
mezun olmak
rendelemek

rende

yagli



handful

lentil
mash

marinate

meatball
milky

mince

olive ol

parsley

peeler

1zgara yapmak
avu¢ dolusu
i1s1, sicakhik, 1sitmak
ev yapimi
malzeme
yogurmak
bicak
mercimek
ezmek, pire yapmak
marine etmek
yemek (6gin)
et
kofte
sutli
kiyma
karistirmak
karistirma kabi
karisim
yag
zeytinyagi
sogan
firin
tava
maydanoz
kabugunu soymak

soyma bigagi



pepper
plate

Plastic wrap

pot

powdered sugar

preparation

refrigerator
rice flour
roast
roll

salty

season

seaweed

shape

sour
spice
spicy

spoon

biber

tabak

Plastic paket /strec film

demlik
doékmek, bosaltmak
pudra sekeri
onceden isitilmig
hazirlik
hazirlamak
koymak
yemek tarifi
buzdolabi
pirin¢ unu
firinda kizartmak
yuvarlamak
tuzlu
tencere
baharat katmak
yosun
servis etmek
sekil vermek
dilimlemek
eksi
baharat
baharatl

kasik



spread sirmek, yaymak
sprinkle serpmek, serpistirmek
squeeze stkmak

steak biftek

steam buharda pisirmek

adim, basamak
karistirmak

strainer suzgeg

sweet tatli

sweet tooth

tatlya diskunlik

tablespoon yemek kasigl
taco bir cesit Meksika yemegi
taste tatmak, tadina bakmak
lezzetli
teaspoon cay kasig
tip taktik, tliyo, nasihat

traditional dish

geleneksel yemek

vinegar sirke
walnut ceviz
taninmis, meshur
whisk cirpmak
workshop atolye calismasi, seminer

Not 1: Renkli yazilmis olan kelimler Gnitenin dnemli kelimeleridir. * isareti olanlar ise daha
dnceki sinavlarda 2 kere den fazla ¢tkmustir.

Not 2: Yemek tarifi konusunda mutfaktaki aletler ve yemek yapma stirecindeki kavramlar
onemlidir.



UNIT 3 - IN THE KITCHEN KONU ANLATIMI

In the Kitchen Unitesinde bir yemek tarifini, yemegin yapilisinin asamalarini anlatmamiz
beklenmektedir. Yemek yapim stirecini anlatirken basit emir ciimleleri kullaniriz. Emir

climlelerinde herhangi bir 6zne olmaz ve ctimleye direkt fiil ile baslanir.

Example(s) | Ornek(ler)

» Peel the tomatoes. (Domateslerin kabugunu soy.)
» Add some butter. (Biraz yag ekle.)

» Cut the lemons. (Limonlari kes.)

» Boil the eggs. (Yumurtalari hasla.)

> Yemek tarif ederken birden cok islem basamagi oldugundan bu islemleri siralamak icin
bazi siralama kelimeleri kullaniriz.

ingilizce Siralama Kelimeleri - Sequence Words
First: birinci, ilk, ilk olarak

Second: ikinci

Then: ardindan, sonra, ondan sonra

Next: sonraki, bundan sonraki, daha sonra

After that: ondan sonra, daha sonra, bundan sonra
Finally: son olarak, en sonunda

> First ve Finally kelimelerinin siralama yaparken basta ve sonda kullanilir. Then, Next ve
After That ise kendi aralarinda yer degistirebilirler.

EX: Recipe of Carrot Cake (Havuclu Kek Tarifi)

Here are the ingredients (malzemeler):
* 3eggs(3yumurta)
e aglass of sugar (bir bardak seker)

e halfa cup of oil (yarim bardak sivi yag)

e aglass of milk (bir bardak siit)

e two and half cups of flour (iki buguk bardak un)

e apacket of vanilla (bir paket vanilya)

e apacket of baking powder (bir paket kabartma tozu)
e 3 carrots (3 havug)

e aglass of crushed walnuts (bir bardak kirilmis ceviz)

e 1tablespoon cinnamon (bir yemek kasigi targin)



How to make carrot cake (Havuclu kek yapim siireci):

« First, wash carrots, peel and grate them. (ilk olarak havuclari yika, kabugunu soy ve rendele.)

« Second, mix eggs and sugar in a bowl. (ikinci olarak bir kasede yumurta ve sekeri ¢irp.)

« Add milk and oil into this mixture. (Bu karisimin icine siit ve sivi yag ekle.)

« Then, add flour,baking powder and vanilla. (Sonra un, kabartma tozu ve vanilya ekle.)

« Next, stir all the ingredients once again and add carrots, walnut and cinnamon. (Daha sonra tim
malzemeleri bir kez daha karistir ve havug, ceviz ve tar¢in ekle.)

« After that, pour the mixture into a baking tray. (Ondan sonra karisimi firin tepsisine dék.)

« Finally bake it in preheated oven about 30 minutes . (Son olarak 6nceden isitiimis firinda yaklasik
30 dakika pisir.)

Bir yemek yapim stirecinden bahsederken iki ciimleyi birbirine baglamak icin kullanilan bazi kelimeler
sunlardir:

BEFORE: “-den 6nce” anlamina gelir.

Example(s) / Ornek(ler)
» Before you put butter into saucepan, heat it. (Yagi tavaya koymadan 6nce, tavayi isit.)
» Before you grate tomatoes, peel them. (Domatesleri rendelemeden 6nce, kabuklarini soy.)

AFTER: “-den sonra” anlamina gelir.

Example(s) / Ornek(ler)
» After you crack eggs, whisk them. (Yumurtalari kirdiktan sonra, ¢irp.)
» After you boil potatoes, mash them. (Patatesleri hasladiktan sonra, piire yap.)

WHEN: -diginda, -diginde

Example(s) / Ornek(ler)
» When butter melts, pour the mixture into the hot pan. (Yag eridiginde, karigimi sicak tavaya dok.)
» When water boils, add half a packet of pasta. (Su kaynadiginda, yarim paket makarna ekle.)

UNTIL: -e kadar

Example(s) / Ornek(ler)
» Until you get soft dough, knead it. (Yumusak bir hamur elde edene kadar yogur.)
» Fry onions until they soften. (Yumusayana kadar soganlari kavur.)

NOT : Unitedeki yiyeceklerden sushi, fajita, couscous gibi bilmediginiz yemekler varsa ne olduklarini ve
tariflerini arastirin. Bu tarz yiyecekler testlerde karsiniza ¢iktigl zaman soruyu ¢6zmesi daha kolay olacaktir.



